Prepara't per a un dels esdeveniments gastronomics més emocionants! El Pintxa Sant Antoni torna amb forca enguany! Del 29 de febrer
al 28 de marc, Sant Antoni es converteix en ['epicentre de la delicia culinaria cada dijous. Els pintxos, aquests petits tresors gastronomics
acompanyats d'una beguda, son els protagonistes indiscutibles una vegada més. Els bars i restaurants participants despleguen una
gamma impressionant d'opcions, des dels classics fins a les creacions més innovadores. Els visitants tenen ['oportunitat d'explorar
nous sabors i textures en un ambient festiu i acollidor que caracteritza a aquest esdeveniment. La misica en viu i 'energia vibrant
contribueixen a fer de cada nit una experiéncia inoblidable, una ocasio (nica per a delectar-se amb la gastronomia local i compartir
moments inoblidables. No et perdis cap detall! Sequeix-nos en les nostres xarxes socials per a obtenir més informaci6 i participar en
concursos emocionants. T'esperem amb els bragos oberts en el Pintxa Sant Antoni 2024/

iPrepérate para uno de los eventos gastrondmicos mas emocionantes! iEl Pintxa Sant Antoni regresa con fuerza este afio! Del 29 de
febrero al 28 de marzo, Sant Antoni se convierte en el epicentro de la delicia culinaria cada jueves. Los pintxos, esos pequefios tesoros
gastronémicos acompafiados de una bebida, son los protagonistas indiscutibles una vez més. Los bares y restaurantes participantes
despliegan una gama impresionante de opciones, desde los clasicos hasta las creaciones mas innovadoras. Los visitantes tienen la
oportunidad de explorar nuevos sabores y texturas en un ambiente festivo y acogedor que caracteriza a este evento. La misica en
vivo y la energia vibrante contribuyen a hacer de cada noche una experiencia inolvidable, una ocasion (nica para deleitarse con la
gastronomia local y compartir momentos inolvidables. iNo te pierdas ningdin detalle! Siguenos en nuestras redes sociales para obtener
mas informacién y participar en concursos emocionantes. iTe esperamos con los brazos abiertos en el Pintxa Sant Antoni 2024/

PINTXA SANT ANTONI, CADA DIJOUS ... A SANT ANTONI
PINTXA SANT ANTONI, CADA JUEVES... EN SANT ANTONI

PINTXO + BEGUDA / BEBIDA 3,50¢

- Consistent en petites i grans creacions gastronomiques, pintxos d’autor,

CAP R I N TX@ degustacions i maridatges.
- Consistente en pequefias y grandes creaciones gastrondmicas, pintxos de

autor, degusfaciones y maridajes.

Caprifoben: Variat de peix en adob.
Capritoben: Variado de pescado en adobo.

Gales de porc ibéric a baiva temperatura, fongs i crema d'ldiazabal

amb mostassa de Dijon.

Carrilleras de cerdo ibérico a baja temperatura, hongos y crema de Idiazdbal
con mostaza de Dijon.

Pa fregit amb bfala i cherris.
Pan frito con bufala y cherris.

El Pablito: Bruschetta de sobao amb foie gras, pebrot del Padrd i anxova del
Cantabric.

El Pablito: Bruschetta de sobao con foie gras, pimiento del Padron y anchoa
del Cantdbrico.

GOLDEN Cunri vermell Thai de gambes amb arros gessami.
BUDDHA Curry rojo Thai de gambas con arroz jazmin.

Zamburifia acevichada.
SANT ANTONI 7amburifa acevichada.

Ajuntament de
Sant Antoni de Portmany
wwwsantantoninet

Visit
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de Portmany

Organitza / Organiza
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Servicios Graficos

Col-laboren / Colaboran
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www.pintxasantantoni.com 0 pintxasantantoni

Coxhina: La nostra croqueta brasilera farcida de pollastre mechado, formatge Catupity
JUNGLE i acompanyat de salsa fresca estil pico de gall.

BISTRO IBIZA (oxhina: Nuestra croqueta brasilefia rellena de pollo mechado, queso Catupiry
y acompadiado de salsa fresca estilo pico de gallo.

KFE PIZZERIA Hamburguesa de “Sofrit Pages”.
SANT RAFEL  Hamburguesa de “Sofrit Pagés”.

La gallina pagesa que volia ser anec: holets estofats,
0Us pageses a baixa temperatura, parmentier de foie i papada ibérica.

La gallina payesa que queria ser pato: setas estofadas,
huevos payeses a baja temperatura, parmentier de foie y papada ibérica.

Tac “pintxo” de cochinita Pibil al costat de mini Michelada.
Taco “pintxo” de cochinita Pibil junto a mini Michelada.

PIZZERIA Risotto de boletus trufado amb espuma de parmesa.
DAVID'’S Risotto de boletus trufado con espuma de parmesano.

Entranya sobre patates.
CANAGRILL  Entrafia sobre patatas.

RINCON Brioche de cua de toro amb ceba morada.
DE PEPE Brioche de rabo de foro con cebolla morada.

Lumpia balear: rollito farcit de formatge de cabra, sobrassada eivissenca,
mel | duo de sésam forrat.

Lumpia balear: rollito relleno de queso de cabra, sobrasada ibicenca,
miel y ddo de sésamo tostado.

TABERNA Fajita de pollastre amb carabassd i ruca.
Fajita de pollo con calabacin y ricula.

Crunchi Salvatic: Ravioli fregit farcit de ricotta i espinac amb salsa de secret iberic,
VENEZIA formatge Mad i encenalls cruixents de pernil serra.

PIZZERIA Crunchi Salvatico: Ravioli frito relleno de ricotta y espinaca con salsa de secrefo ibérico,
queso Mahdn y virutas crujientes de jamon serrano.

Guixent de xai i alberginia amb beixamel de formatge de cabra eivissenc.
PORTMANY  (wujiente de cordero y berenjena con bechamel de queso de cabra ibicenco.

Surt a les 19 h del Cebo, ultima volta des de el Cebo a les 22.30h,
fins a les 23.15h, el trenet del Pintxa et porta de ruta pels carrers de
Sant Antoni, fins a la zona de Es Moli i I'Av. Dr Fleming.

Sale alas 19 h del Cebo, ultima vuelta desde el Cebo a las 22.30h,
hasta las 23.15h, el trenet del Pintxa te lleva de ruta por las calles
de Sant Antoni, hasta la zona de Es Moli y la Av. Dr Fleming.
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Calle del Mar, 15 (07820) Sant Antoni de Portmany (lbiza)
info@jmarchseguros.com
www.jmarchseguros.com | www.elsegurodemibarco.com
971 344 933 - 645 735 437
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IBIMODA
CARNES PEP PERA
MERCALZADO
COLORINS - ROPA INFANTIL
MINERVA - DULCE BEBE
CARVI - ILUMINACION, ELECRICIDAD
CARVI MENAJE - REGALO
JOYERIA RIPRA
JOYERIA TICK-TOCK
TUCK - COMPLEMENTOS
CAN TONI - FERRETERIA / REGALD
CASA MESTRET - FERRETERIA
EIVISSA FERRER - FERRETERIA
BIG MAT - MC SAN ANTONIO
EL FARO PAVIMENTOS
SAKURA - TIENDA ECOLOGICA
VIAJES MAR AZUL

FMARIMAYANS. BEEYFMARIMAYANS

DISFREUTA DT UN CONTUMO BESPONEABLE. 24%

r
VING DE LA TIERBA IBIZA
; : [} Asoclacién de Comarclantes do Sant Antonl
4" D7816 San Mateo - Ibiza - Tel/Fax: +34 971 80 51 00 Mdévil: 629 969 004 () Comerciants Sant Antonil
o email: infogbodegascanmayma.com [ www. bodegascanmaymo.com

C/ BARCELONA N°13
SANT ANTONI I
DE PORTMANY - 1 B ' ., ,
Telf/fax: 971 345 051 e 1 W Yraw exproveilan anigey I
Telf: 971 347 470 ; o AR S ey
www.frutasguerra.es

www.bodegascanrich.com 871 803 377 - 677 507 77
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S5ANT ANTONMNI

Caprintxo

@ Vegetaria / vegetariano
Sense gluten / sin gluten

Dolc¢ / dulce

@ Vega / vegano
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Pepe

AV. DOCTOR FLEMING, N°37

PASSEIG DE LA MAR, S/N
de

PASSEIG DE SES FONTS, 6

CARRER BISBE TORRES, 12
CARRER SANT ANTONI, 36
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Can Tetouan
CARRER SANTA ROSALIA, 28

CARRER ESTRELLA, 9
CARRER CERVANTES, N°38
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ZONA ES MOLI
ZONA ES MOLiI
Can Mami
CARRER SANT MATEU, 1
La Terreta

CARRER AMPLE, 32

Villa Portmany

CARRER ISIDOR MACABICH, 19

e Ristorante
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CARRER CERVANTES, 5
CARRER SANT MATEU, 6
CARRER VARA DE REY, 36
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@ La Cantina Portmany

@ Venezia Pizzeria
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@ Punta Cana Grill
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@ Jungle Bistro Ibiza
m La Religiosa
@ Surikata
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